
Rezeptidee  der Woche Sommer Woche  27 / 2018

 Mediterraner Kartoffelsalat

Zubereitung

 

Die Kartoffeln waschen, kochen, abkühlen lassen.
Kartoffeln, Radieschen, Kirschtomaten in mundgerechte 

Scheiben schneiden, die Frühlingszwiebeln in feine
Ringe schneiden. Die Oliven ebenfalls in dünne

Scheiben schneiden.
Die Pinienkerne trocken in einer Pfanne rösten.

Alle Zutaten in eine Schüssel geben, vorsichtig miteinander 
vermengen und kräftig würzen.

Tipp: Passt prima zur Sommerküche, zu Gegrilltem 
oder einfach nur Solo. 

ca. 450g Kartoffeln, festkochend

2 Frühlingszwiebeln

100g Radieschen

50g Oliven, grüne

2 TL Basilikumpesto

1 EL Senf, mittelscharf

1TL Pinienkerne

4 EL Balsamico Essig, weiß

150g Kirschtomaten

3 EL Olivenöl

Pfeffer & Salz
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